
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
１ 日 時  

令和６年 11 月 22 日(金) 
午後２時～３時 

２ 場 所 
ホテル信濃路 ２階 穂高 
（長野市中御所岡田町 131-4） 

３ 内 容 
〔長野県園芸特産振興展品評会受賞者の表彰〕 

    ９月 12日から 11月２日に行われた 10部門の品評会の受賞者(全 104名)のうち、各部門の 

農林水産大臣賞（10名）、林野庁長官賞（１名）長野県知事賞（１名）と団体賞（16団体）の 

受賞者の代表、計 28名を表彰します。 
 

部 門 

園芸加工品類 

鉢花類 寒 天 

くだもの 漬物類 きのこ 

飲料 食品 ぶどう りんご 浅漬物 本漬物 えのきたけ ぶなしめじ 
しいたけ・

なめこ等 

出品数 110点 118点 120点 101点 39点 24点 104点 101点 104点 100点 36点 

大臣賞 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 — 

団体賞等 11点 11点 14点 6点 7点 6点 10点 10点 7点 7点 5点 

※農林水産大臣賞受賞者の詳細は別紙をご覧ください。（しいたけ・なめこ等の部は農林水産大臣賞の交付対象外。） 

〔長野県園芸特産業関係功労者の表彰〕 
    先駆的、先導的な活動により、本県の園芸特産業の発展に寄与された方々を表彰します。 
 

 

４ その他 
・ 当日の取材は可能です。また、事前申し込みは不要です。 

 

 

 

 

 

  

部 門 功 労 者（敬 称 略） 功 績 概 要 

果樹 三村
み む ら

 貞
さだ

美
み

（飯田市） りんご高密植栽培の普及に貢献 

水産 猿田
さ る た

 勝
かつ

文
ふみ

（大町市） 
水産資源の維持・継承及び有効活用

に貢献 

果樹 ながの農業協同組合飯綱りんご部会（飯綱町） 
りんごの生産振興及びブランド確立

に貢献 

水産 児玉
こ だ ま

 善郎
よしろう

（山ノ内町） 
地域特産魚（信州サーモン、信州大

王イワナ等）の養殖振興に貢献 

令和６年度園芸特産物品評会の受賞者の皆様、及び、先駆的・先導的な活動により本
県の園芸特産業の発展に寄与された方々を表彰します。 
 

長野県（農政部）プレスリリース 令和６年（202４年）11月 19日 

令和６年度長野県園芸特産振興展品評会受賞者及び  

長野県園芸特産業関係功労者の表彰式を開催します  

（問合せ先） 
担  当 農政部園芸畜産課野菜・特産係 高橋 
電  話 026-235-7228（直通） 

     026-232-0111（代表）内線 3087 
ファクシミリ 026-235-7481 
電子メール enchiku@pref.nagano.lg.jp 



 

 

 

 

 

部 門 名 
受 賞 者 

（敬 称 略） 
品  名 出 展 品 審査員講評 

園芸 

加工品類 

園芸 

加工飲料 

寿高原食品 

株式会社 

（千曲市） 

信州産 

りんごジュース

しぼりっぱなし 
 

加工の影響が非常に小さ

く、原料と比較しても遜色

ない風味があった。 

園芸 

加工食品 

有限会社 

はなのみ 

（長野市） 

季節限定ジャム 

長野県産 

さくらんぼ 

 

原料のさくらんぼの風味や

食感が上手く活かされてお

り、ジャムとしての糖酸比

もバランス良く、おいしく

仕上がっていた。 

鉢花類 

宮坂園芸 

宮坂
みやさか

 太
もと

木
き

 

（原村） 

シクラメン 

 

フェアリー

ピコ 

 

圧倒的な花数と鮮明な発色

で全体的なバランスも良

く、高い技術力が示されて

いた。 

寒 天 

株式会社 

マツキ 

松木
ま つ き

 本
もと

 

（諏訪市）  

角寒天 

 

ジェリー強度は３８０ｇ／

ｃ㎡と長野県寒天水産加工

業協同組合規格の特等の基

準（３００ｇ／ｃ㎡以上）に

該当し、かつ１本あたりの重

量も充実し、熱湯不溶解性残

渣も良好であった。 

また、色沢、形状が優れてお

り、ばらつきも少なく総合的

にみて最も優秀な出品物で

あった。 

 

令和６年度長野県園芸特産振興展農林水産大臣賞受賞作品 

 

別 紙 



 

部 門 名 
受 賞 者 

（敬 称 略） 
品  名 出 展 品 審査員講評 

くだもの 

ぶどう 
竹前
たけまえ

 昭子
あ き こ

 

（須坂市） 

ナガノパー

プル 

 

房型、着色、果粒肥大、食味

などが総合的に優れてお

り、模範となるぶどうに仕

上がっていた。 

りんご 
古幡
ふるはた

 豊和
とよかず

 

（山ノ内町） 

シナノスイ

ート 

 

糖度、色沢、形状など総合

的に特に優れており、模範

となるりんごに仕上がって

いた。 

漬物類 

浅漬物 

有限会社 

山田醸造 

（岡谷市） 

野沢菜漬 

コンブ味 

 

野沢菜漬本来の風味に加

え、コンブの味が加わり、

バランスの良い仕上がりに

なっていた。歯切れ、色沢

も良好であった。 

本漬物 

新進漬物 

株式会社 

（木島平村） 

大根 

みそ漬け 

 

従来のみそ漬と異なり、さ

らっとしたみそ風味の調味

液漬になっていた。濃厚な

みそ床の付着が少なく、み

そ風味がダイコンの良さを

引き出していた。また、干

しダイコン特有の歯切れの

良さについても心地良い食

感となっていた。 

きのこ 

えのきたけ 
株式会社 

ファースト 

（中野市） 

えのきたけ 

 

傘及び柄の形状や揃い、

色、側枝の伸び、株の硬さ

やボリューム感、日持ち

性、市場性等が総合的に優

れていた。 

ぶなしめじ 
涌井
わ く い

 正弘
まさひろ

 

（中野市） 
ぶなしめじ 

 

子実体の揃いが良く、ボリ

ューム感があり、傘の斑紋

が明瞭で色沢があり、栽培

技術の高さがうかがえた。 


